
GL72GC GRIGLIA PIETRA LAVICA

(G) ENTRATA GAS
(E) ENTRATA ELETTRICA
(A) CARICO ACQUA
(C) CARICO ACQUA CALDA
(F) CARICO ACQUA FREDDA
(S) SCARICO ACQUA

Realizzate interamente in acciaio
Piano con spessore 1,2 mm
Piano di cottura regolabile in altezza rispetto alla fonte di calore
Griglie di cottura facilmente asportabili per la pulizia
Alzatine paraspruzzi perimetrali
Cassetto raccogli residui e bacinella raccogli grasso (stampata e con angoli
arrotondati) facilmente estraibili per la massima pulibilità
Riscaldamento tramite bruciatori tubolari in acciaio inox (AISI 316) ad elevato
rendimento termico, comandati da rubinetto di sicurezza con termocoppia e fiamma
pilota
Accensione piezoelettrica
Griglia per cottura carni e pietra lavica in dotazione (griglia pesce e griglia ½carne ½
pesce disponibili su richiesta)

Base aperta realizzata in acciaio
Piedini regolabili in altezza in acciaio inox

Dimensioni: (mm)

400x700x900

Volume: (m³) 0,5

Peso: (Kg) 75

Dati tecnici generali

kW 8

UNI ISO 7\1 R 1/2”

Connessione gas

General technical data

(G) GAS INLET
(E) ELECTRICAL PLUG
(A) WATER INLET
(C) HOT WATER INLET
(F) COLD WATER INLET
(S) WATER DRAIN

GB

Dimensions: (mm) 1200x700x900 

Volume: (m³) 1,3

Weight:: (Kg) 210

Gas connection

kW 36

UNI ISO 7\1 R 1/2”

Dimensions: (mm) 400x700x900 

Volume: (m³) 0,5

Weight:: (Kg) 75

Gas connection

kW 8

UNI ISO 7\1 R 1/2”

•	 Structure	made	of	steel	throughout
•	 1.2	mm	thick	top
•	 Cooktop	can	be	raised	and	lowered	with	respect	to	the	heat	source
•	 Removable	grids	for	ease	of	cleaning
•	 Integral	splashback
•	 Pull-out	cooking	debris	tray	and	pressed	fat	collection	basin	with	rounded	

corners	for	ease	of	cleaning
•	 High	thermally	efficient	stainless	steel	(AISI	316)	tubular	burners	regulated	

by	safety	device	equipped	with	thermocouple	and	pilot	flame
•	 Piezo	ignition
•	 Supplied	with	meat	grid	and	lava	stones	(fish	grid	and	½meat	½	fish	grid	

available	upon	request).
•	 Steel	open	base	unit
•	 Height-adjustable	stainless	steel	feet

LAVA STONE GRILLGL72GC


